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food machinery

Ficha Técnica

EMBUTIDORA CONTINUA CON VACIO
CATO mod. EB1
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EMBUTIDORA

CONTINUA

EMBUTIDORA CONTINUA
HIDRAULICA DE ALTA
POLIVALENCIA.

CONTROL ELECTRONICO DE

DOSIFICACION.

MODELO: EB1

MARCA: CATO
FORMAS DE TRABAJO EMBUTIDORA CATC
MODELO EB1

1 FUNCIONAMIENTO MANUAL

2 FUNCIONAMIENTO SEMIAUTOMATICO
3.ACOPLADO CON UNA CLIPADORA

4. MEDIANTE PROGRAMAS.

5. GRABACION O MODIFICACION DE UN PROGRAMA.
6. USO DE UN PROGRAMA ANTES INTRODUCIDO.

7. FUNCIONAMIENTO CON/SIN DOSIFICADOR.

Innotec Food Equipment SL. info@innotecfood.es +34 606207735. www.innotecfood.com
OFICINAS CENTRALES: Paseo de la Castellana N2259 C, Planta 18. Edificio Torre de Cristal 28046 (Madrid)



mailto:info@innotecfood.es
http://www.innotecfood.com/

moreg)  FICHA TECNICA EMBUTIDORA
CONTINUA CATO

DATOS TECNICOS EMBUTIDORA CONTINUA CATO

INFORMACION SEGURIDAD EMBUTIDORA CONTINUA CATO

*Las imagenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipografico o
variacion del fabricante, carecen de valor contractual.
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